PR AN KT E L AR

Zur Vorspeise servieren wir

«=« zum Appefit anregen

Ein edles Brett mit Emmentaler Bergkédse, hausgemachten bayrischen Obatzda und fein
geschnittenem Leberk&se angerichtet mit jungem Rettich, Marktradieschen und blauen
Trauben. Eine Variation von Munchner Wurstsalat und zarte Scheiben von der Haxe

hierzu gibt es Brotkérbe mit unserem Hauseigenen Wirtshausbrot, Brezel und Fassbutter.

Fir die Hauptspeisen sehen wir vor

== das etwas Herzhafte

Hausgemachter Schweinekrustenbraten frisch aus dem Ofen, mit kraftiger Dunkelbiersauce,
Fasssauerkraut und hausgemachten Wirtshausknddein

s« oder etwas milder fiir den Gaumen
Hahnchenbrustfilets in Marillensauce gebraten und langsam gargezogen, mit
Serviettenmandelpldtzchen und lockerem Blattsalat

e vegefarische Freuden
Gebratene Schupfnudeln mit reichlich frischem MarktgemUse und Bérlauchsauce

.... wéhilen Sie vaor Ort!

Als Dessert
=+« efwas leichtes und siifies
Eine Kuge! Vanilleeis mit Apfelkompott und Schlagsahne

Fiir das Mentii berechnen wir pro Person 11,80 €.



